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ey “Vanilla & Spices”

PROFESSIONAL CATALOG
2021-2022

I- PRESENTATION

BEST MADAGASCAR SPICES S.AR.L is an export company of vanilla and
spices from Madagascar headquartered in Sambava center, Urban Commune
of Sambava, Madagascar. She is specialized in the collect, packaging and
exportation of vanilla and spices.
Its activities are exportation of:

% Vanilla

% Cloves

% Ylang - ylang oil

% Cinnamon

% Coffee

¢ Black pepper

% Ginger

« Cacao

«» All essential o1l ¢
% All beans (Poids du cap, etc...)

Manager & Founder
TOTOHELY Jean Franchard
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Identification and Contact:

NIF: 6005 426 790
STAT: 46101 72 2021 0 00062
RCS: Antalaha 2021 B 00001

ADDRESS: Sambava Centre, Sambava C.U, Madagascar

MAIL : bestmadagascarspices@gmail.com
CONTACT : +261 32 66 137 97
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II- VANILLA

Our vanilla is natural, very fragrant and harvested at good maturity.
We can also produce all types of vanilla within a specific timeframe.
Our products are on demand, that is to say, we do not stock.

The monthly production capacity is 03 tons.

CARACTERISTICS AND PRICE

The floor price by the Government Malagasy is our current price.

> VANILLA GOURMET BLACK (Grade A)

Size + 15 cm
Vanillin level +1,6
Moisture level 30% - 35%
Quality No Split
Color Black




> VANILLA RED US and RED EUROPE

TYP Vanilla Vanilla Vanilla

= Red US Red Europe cuts
+8cm — 23 cm

Size +13 cm +13 cm

Vanillin level +1,6 +1,6

+1,4

Moisture level

18% - 22%

22% - 24%

18% - 22%

Quality

Split and or
no Split

Split and or
no Split

Split and
no Split ,bulk

Color

Red Us

Red Europe

Black and red
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> VANILLA POWDER AND VANILLA SEEDS

SEEDS
SEEDS
TYPE POWDER SOLD FRAGRANT
ouT
Micro + 300
Vanillin level +1.4 0 +0.18
Moisture level 5% 0 + 5%
Color gf:dind Black Black

SEEDS FRAGRANT

VANILLA POWDER
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ITIT- OTHER LOCAL PRODUCTS

The price of all local product is on demand but there is no price floor.
s Cloves CG3 / Ginger

% Ylang — Ylang oil:
1. Grade I
2. Grade II
3. Grade III
4. Extra

AN J
A I MADAGASQ‘T,,,/ 'y
YNG _ yLANG

s Essential Oil:
1. Ravintsara (Cinnamomum Camphora)
2. Helichrysum Gymnocephalum(Rambiaza vavy)
3. Cloves oil.
4. Geranium bourbon oil(Pelargoniu_m Graveolens)




VI-RAPPORT D’ANALYSE

<+ RAVINTSARA OIL

DENOMINATION ET DESCRIPTION : Un (01) &chantillon d'huile essentielle de 30 ml, fluide, dans un fiacon en verre
Nom sclentifique : Cinnamomum camphora

Lot

: NA-101220/001

Nom vernaculaire : Ravintsara
FICHIER: A 9735

SERVICE DEMANDE : Détermination de la teneur en ses différents constituants
METHODE D’ANALYSE: Chromatographie en phase gazeuse

CONDITIONS OPERATOIRES:

- Colonne capillaire, OV1 (30 m x 0,32 mm x 0,25 um)

- Four:60°C (4,5mn) a 180 °C (3°C/mn) - Température Détecteur (FID): 260 °C — Température Injecteur: 240 °C

Gaz vecteur : Azote U - Debit : 3ml/mn - Volume injecté: 1 pl

Calcul des teneurs: Pourcentage d'aires

CONCLUSION:

RESULTAT DES ANALYSES

Composés Echantillon (%) V"'e“'s(';‘;'c"""”
a-pinéne 523 25210
Sabinéne 16,38 852155
B-pinéne 2,69 2545
B-myrcéne 153 15235
1,8-cinéole + Limoneéne 57,62 50 2 72,6
y-terpinéne 0,90 -
terpinoléne 0,23 Trace 20,6
linalol 0,22 Trace 20,5
Camphre - -
Terpinéne4-ok-1 1,58 1a4
a-terpinéol 746 35a11
Acétate de terpényle 0,10 -
p-caryophyliéne 0,71 -
a-humuléne 0,92 01a3
Safrole - .
EUGENOL - .

Le [1,8-cinéole + Limonene] (57,62%), le Sabinéne (16,38 %) et le a-terpinéol (7,46 %), constituent les composants

majoritaires de I' HE analysée. Le profil chromatographique de I'¢chantillon est dans I'ensemble comparable & celui d'une
HE de Ravintsara feuilles.
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* YLANG-YLANG OIL / GRADE EXTRA OR COMPLET

mm:wahmmwmm
METHODE D’ANALYSE : Chromatographie en phase gazeuse
CONDITIONS OPERATOIRES :

Colonne capillaire , OV1 (30 mx 0,32 mm x 0,25 pm)  Four : 60 °C to 20 °C (3°c/mn)

Tempsature Déeceu (FI) : 260 °C - Tempéraur neceur: 240 °C
Gaz vectur - Azo U - Debit: 3miimn/ neckon 1 L/ ntéraion : pourceniage daie
RESULTAT DES ANALYSES

Pic Consttuants Lot analysé NORME AFNOR NF 150 3063 (Aot 2005)
N° (k) EXTRA YLANGI YLANG I YLANG i
{ | Acstate de prénye 053 06-22 | 02-10 | 01-05 | traes-02
2 | Etherde perésylde methyle 1409 20-180 | 50-100 | 10-48 | 0f-14
3| Limonéne+18inéol 090
4 | Benzoate de méihyle 617 45-90 | 3p-50 | 10-30 | 01-08
5 | linalol 2438 50-240 | 120-180 | 40-95 | 06-40
6 | Acttatede benzyle 482 65.140 | 28-100 | 05-50 | 01-22
7 | géranio 320 13-30 | 16-26 | 07-24 | 02-08
8 | Acktate de géranyle 1281 70-140 | 80-150 | 56-120 | 10-86
9 | Acktate de E-cinamyle + i 05-30 05-20 04-22 | 01-20
10 | pearyophyliene 25-85 | 55-120 | 100-170 | 120-190
11 | c-humuléne 1,93 30 40 50
f2 | Gemmacrine:D B35 50-150 | 95-180 | 130-280 | 150-340
13 | (EF)~camésine 4% 10-50 | 30-80 | 50-116 | 90-250
# | (EF)daméso 092 0530 01-25 | 12-35 | 12-40
5 | Benzoate de benzyle 349 35-80 | 45-80 | 60-100 | 4B-85
6 | Acbtatede (EE)famésyle 08t 05-30 | 10-20 | 12-35 | 17-80
7| Salicylate e benzyle 05 12-40 | 18-40 | 18-42 | 20-50

e N = e
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+ YLANG-YLANG OIL / GRADE 1

DENOMINATION ET DESCRIPTION : Un (01) échantillon d'huile essentielle, fiuide, dans un flacon en verre ambré de 20 m|
_Nom + Cananga odorata w Yiang Yiang

CONDITIONS OPERATORES
- Colonne capillaire , OV4 (30 mx 0,32 mm x 0,25 pm) / Four: 80 °C to 210 °C (3°c/mn)
- Température Détecteur (FID) : 260 °C - - Température Injecteur : 240 °C
- Gaz vecteur : Azote U - Debit : 3 mi/mn / Injection : 1 pL / Intégration : pourcentage d'aire

RESULTAT DES ANALYSES
Pic Constifuants Lot analysé NORME AFNOR 2005
N° (%) EXTRA YLANGI YLANG il YLANG lil
1 Ether de p-crésyl de methyle 9,97 70-18,0 5,0-10,0 10-46 01-14
2 Limonéne +1,8-cinéol 0,50 - - - »
3 linalol 19,87 15,0-24,0 12,0-19,0 40-95 06-40
4 p-caryophyiléne 8,45 25-85 55-120 100-17,0 120-190
9 Acétate de benzyle 4,19 55-14,0 2,8-10,0 05-50 0,1-22
6 Benzoate de méthyle 5,48 45-90 30-50 _10-30 01-09
7 Benzoate d'éthyle 0,63 - - - -
8 c-humuléne 2,34 20 30 40 50
9 Germacréne-D 12,06 5,0-150 95-180 13.0-280 15,0~34,0
10 (E.E) ~a-faméséne 6,15 10-50 30-80 50-1186 90-250
11 Acétate de géranyle 13,59 70-140 80-150 96-120 10-86
12 éraniol 3,80 13-30 16-26 07-24 02-08
13 (E.E) -famésol 1,18 05-30 01-25 12-35 1.2-40
14 Acétate de (E,E)-famésyle 0,89 05-30 10-20 12-35 1,7-50
15 Benzoate de benzyle 443 35-80 45-80 60-10,0 48-85
16 Salicylate de benzyle 0,88 12-40 16-40 18-42 20-50
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» YLANG-YLANG OIL / GRADE II

DENOMINATION ET DESCRIPTION : Un (01) échantillon d'huile essentielie, fiuide, dans un flacon en verre ambré de 20 mi
: Cananga odorata Nom vemaculaire : Yiang Yiang
Lot : SATIYLGI0095/19 FICHIER : AG427
SERVICEDEIANDE:DétemﬁnaﬁmdeIatenwensescﬁfférentsconsﬁtumts
HFﬁiODEB’ANALYSE:Chromatogmhieenphasegazeuse
CONDITIONS OPERATOIRES :

- Colonne capillaire , OV1 (30 mx 0,32 mm x 0,25 pm) / Four: 60 °C 1o 210°C (3°c/mn)

- Température Détecteur (FID) : 260 °C - Température Injecteur : 240 °C

- Gaz vecteur : Azote U - Debit : 3 mi/mn / Injection : 1 WL/ Intégration : pourcentage daire

RESULTAT DES ANALYSES

Pic Constituants Lot analysé NORME AFNOR 2005

N° (%) EXTRA YLANGI YLANG YLANG I
1 Ether de p-crésyl de methyle 390 70-18,0 5,0-10,0 10-46 01-14
2 Limonéne +1,8-cinéol 0,28 : =

3 linaiol 10,42 150-240 12,0-19,0 40-95 06-40
4 p-caryophyliéne 14,05 25-85 55-120 | . 100-170 120-180
5 Acétate de benzyle 1,75 55-14,0 28-100 0,5-50 01-22
6 Benzoate de méthyle 1,87 45-90 30-50 1.0-30 01-09
7 Benzoate d'éthyle 0,36 - -

8 o-humuléne 3,68 20 30 40 50

9 Germacréne-D 17,57 5,0-150 95-180 130-280 15,0- 34,0
10| (EE)-a{faméséne 10,53 10-50 30-80 50-118 90-25,0
11| Acétate de géranyle 10,52 70-140 8,0-150 56-120 10-86
12 | géraniol 2,24 13-30 16-28 07-24 02-08
13 | (EE){amésol 1,73 05-30 01-25 12-35 1.2-40
14 Acétate de (E,E)-famésyle 1,50 05-30 10-20 12-35 1,7-50
15 | Benzoate de benzyle 5,94 35-80 45-80 6,0-10,0 48-85
16 | Salicylate de benzyle 117 12-40 16-40 18-42 20-50

BEST MADAGASCAR SPICES



DBOOIIATIONETDESORI’TION:Un(M)éd\aﬂondMe
: Cananga odorata
: SATIYLG3/0781

M:m&hmmmmm

METHODE D’ ANALYSE : Chromatographie en phase gazeuse

Nom scientifique

Lot
SERVICE

+ YLANG-YLANG OIL / GRADE III

CONDITIONS OPERATOIRES :

Colonne capilaire, OV (30
TWW(FE)):ZGO'C-TW
Gaz vecteur - Azote U - Debit : 3 miimn Injecion

: Yiang Yiang

FICHIER : A7192

mx 0,32 mmx 0,25 um) / Four : 60 °C to 210 °C (3°c/mn)

injecteur : 240 °C
-1 L/ Intégralion : pourcentage d'are

essentielle, fluide, dans un fiacon en verre ambré de 20 mi

RESULTAT DES ANALYSES
Pic Constituants Lot analysé NORME AFNOR NF 1S0 3083 (Aot 2005)
N° (k) EXTRA YLANGI YLANG I YLANG i
1 Acétate de prényle 0,15 06-22 02-10 01-05 traces - 0.2
2 Ether de p-crésyl de methyle 0,23 7,0-180 50-100 10-46 01-14
3 Limonéne + 1,8-cinéol
L Benzoate de méthyle 45-90 30-50 1,0-30 01-09
5 linalol 2,15 15,0240 12,0-190 40-95 06-40
6 Acétate de benzyle 55- 140 28- 100 05-50 01-22
7 géraniol 0,16 1,3-30 16-26 07-24 02-08
8 Acétate de géranyle 3,56 7,0-140 80-150 56-120 10-86
9 Acétate de E-cinnamyle + 193 05-30 05-20 04-22 01-20
10 | p-caryophyiléne 25-85 55-120 10,0-17,0 12,0-190
11 a-humuléne 491 30 40 50
12 | Germacréne-D 2453 50-150 95-180 13,0-280 15,0-34,0
13 | (EE)—ofaméséne 15,89 10-50 30-80 50-118 9,0-25,0
14 | (EE)famésol 192 05-30 01-25 1,2-35 12-40
15 | Benzoate de benzyle 513 35-80 45-80 6,0-100 48-85
16 Acétate de (E,E)}-famésyle 1,73 05-30 10-20 12-35 1,7-50
17 | Salicylate de benzyle 0,67 12-40 e 16-40 18-42 20-50
Ak ne
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<+ GERANTUM BOURBON OIL
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